CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT - LOUISE
BOUVIER

La fermentazione avviene in botte senza
malolattica lo Chardonnay,cuvée con
malolattica Pinot Nero e Meunier.
Maturazione sui lieviti 24 mesi.
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REGIONE: FRANCIA
PRODUTTORE: LOUSIE BOUVIER
GRADAZIONE: 12% VOL.
VITIGNI: 100% Chardonnay

Via Tione, 25 - 37010 Pastrengo (VR)
Tel. 045-6770445 - Whatsapp: 347-3096229
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