CREMANT DE BOURGOGNE CUVEE
PRESTIGE BRUT

Di colore giallo paglierino e con un perlage fine e
persistente, si apre al naso con sentori di mela
verde, pera e agrumi, arricchiti da note di brioche.
Il sorso & cremoso, di buona persistenza.

ldeale in abbinamento ai crostacei, alle ostriche e
a pesci delicati.
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