"AITA"FIANO SANNIO DOC

L'affinamento & in acciaio inox per 6 mesi ed
infine in bottiglia per 4 mesi.

Fruttato al naso con sensazioni agrumate e drupe
gialle, in particolare albicocca e pesca. Note di
macchia mediterraneaq, salvia e rosmarino con un
tocco di mentuccia selvatica. Al palato &
decisamente sapido salino con una bella

freschezza fruttata.
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